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MENU
BAR MERCURIO

Coperto - Cover
Charge € 2,00

Servizio Notturno dalle 4.00 alle 8.00
maggiorazione € 3,00



Colazione Senza glutine / Gluten free
Optionally with or without
Allergeni / AllergensBreakfast
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UOVA E PANCETTA 
uova pancetta patate pane tostato burro  
egg with bacon and toasted bread

OMELETTE CON VERDURE 
uova formaggio prosciutto verdure  
egg with cheese ham and grilled vegetables

€ 12,00

€ 12,00



Colazione Senza glutine / Gluten free
Optionally with or without
Allergeni / AllergensBreakfast

3

54

caffè 	 coffee 	 € 2,50
caffè decaffeinato 	 decaffeinated coffee 	 € 2,50
caffè d’orzo 	 barley coffee	 € 2,50
caffè americano	 american coffee	 € 2,50
caffè marocchino	 caffè marocchino	 € 3,00
caffè corretto	 coffee with alcohol	 € 3,00
caffè con panna	 coffee with cream	 € 4,00
caffè shakerato	 iced coffee	 € 6,00
cappuccino	 cappuccino	 € 3,50
maxi cappucino	 maxi cappuccino	 € 7,00
cappuccino con panna	 cappuccino with cream	 € 5,00
latte bianco	 white milk	 € 3,50
latte macchiato	 milk with coffee	 € 3,50
camomilla	 camomile	 € 4,00
the	 tea	 € 4,00
punch	 punch	 € 8,00
cioccolata calda	 hot chocolate	 € 5,00
cioccolata calda con panna	 hot chocolate with cream	 € 7,00
irish coffee	 irish coffee	 € 9,50
brioches	 brioches	 € 2,00
brioches mignon	 brioches mignon	 € 1,00
biscotti da tè	 tea cookies	 € 1,00
pastefrolle	 pastry	 € 3,00
cannoli	 cannoli	 € 5,00
succo di frutta	 fruit juice	 € 4,00
spremuta	 fresh juice	 € 7,00
maxi spremuta	 maxi juice fresh juice	 € 11,00



Senza glutine / Gluten free
Optionally with or without
Allergeni / Allergens

Antipasti e Insalate
Appetizers and Salads

BRUSCHETTA AL POMODORO AGLIO 
BASILICO

BRUSCHETTA (TOASTED BREAD WITH  
TOMATO GARLIC BASIL

€ 9,00

INSALATA CAPRESE POMODORO  
BASILICO E MOZZARELLA

CAPRESE SALAD MOZZARELLA  
TOMATO BASIL

€ 10,00

INSALATA MEDITERRANEA
insalata pomodori mozzarella

MEDITERRANEAN SALAD
tomatoes salad mozzarella

€ 10,00

CAESAR SALAD
insalata pollo uova sode grana  
salsa caesar crostini di pane

CAESAR SALAD
salad chicken egg grana caesar sauce  
toasted bread

€ 10,00

1

2

3

4



Senza glutine / Gluten free
Optionally with or without
Allergeni / Allergens

Antipasti
Appetizers

VERDURE ALLA GRIGLIA
E MOZZARELLA

GRILLED VEGETABLES AND
MOZZARELLA

€ 10,00

CRUDO DI PARMA E MOZZARELLA  
DI BUFALA

PARMA HAM AND MOZZARELLA

€ 16,00

ANTIPASTO ALL’ITALIANA SALUMI E  
FORMAGGI MISTI

ITALIAN APPETIZER CURED MEATS AND 
MIXE CHEESES

€ 20,00

BRESAOLA CON RUCOLA GRANA

DRIED BEEF WITH ROCKET AND GRANA

€ 15,006
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Antipasti di mare Surgelati / Frozen

Allergeni / AllergensSeafood appetizers
SAUTÉ DI VONGOLE

CLAMS SAUTÉ

€ 15,00

BRUSCHETTA AL SALMONE AFFUMICATO
con rucola e pomodori

SMOKED SALMON
with rocket and tomatoes

€ 15,00

IMPEPATA DI COZZE

PEPPERED MUSSELS

€ 16,00

SALMONE AFFUMICATO CON RUCOLA  
E POMODORINI

SMOKED SALMON WITH ROCKET
AND TOMATOES

€ 18,00
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Zuppe Surgelati / Frozen

Allergeni / AllergensSoups
ZUPPA AL POMODORO

TOMATO SOUP

€ 8,00

ZUPPA DI VERDURE

VEGETABLES SOUP

€ 8,00

ZUPPA MERCURIO
minestrone con pollo

MERCURIO SOUP
vegetable soup with chicken

€ 10,00

ZUPPA DI PESCE

FISH SOUP

€ 14,004
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Primi piatti Surgelati / Frozen

Allergeni / AllergensFirst dishes

PENNE ALL’ARRABBIATA

PENNE WITH SPICY SAUCE

€ 8,00

SPAGHETTI AL POMODORO

SPAGHETTI WITH TOMATO SAUCE BASIL

€ 8,00

PENNE AL PESTO

PENNE WITH BASIL SAUCE

€ 9,00

PENNE AI QUATTRO FORMAGGI

PENNE WITH MIXED CHEESE SAUCE

€ 10,00
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Primi piatti Surgelati / Frozen

Allergeni / AllergensFirst dishes

SPAGHETTI ALLA CARBONARA

SPAGHETTI WITH EGG AND BACON

€ 10,00

PENNE ALL’AMATRICIANA

PENNE WITH BACON AND TOMATO  
SAUCE

€ 10,00

LASAGNA ALLA BOLOGNESE

LASAGNA WITH MEAT SAUCE

€ 12,00

GNOCCHI ALLA SORRENTINA 

GNOCCHI WITH TOMATO SAUCE AND 
MOZZARELLA

€ 12,008
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Primi piatti Surgelati / Frozen

Allergeni / AllergensFirst dishes
GNOCCHI AL GORGONZOLA

GNOCCHI WITH GONGORZOLA CHEESE

€ 12,00
TAGLIATELLE ALLA BOLOGNESE

TAGLIATELLE WITH MEAT SAUCE

€ 12,00

SPAGHETTI AL POLLO

SPAGHETTI WITH CHICKEN AND TOMATO 
SAUCE

€ 12,00
SPAGHETTI ALLE VONGOLE VERACI

SPAGHETTI WITH CLAMS

€ 12,00
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TAGLIATELLE CON GAMBERI E ZUCCHINE

TAGLIATELLE WITH SHRIMPS AND ZUCCHINI

€ 13,00
13



Primi piatti Surgelati / Frozen

Allergeni / AllergensFirst dishes
PENNE AL SALMONE

PENNE WITH SALMON

€ 13,00

SPAGHETTI AI FRUTTI DI MARE

SPAGHETTI WITH SEA FOOD

€ 14,00

TAGLIATELLE AI FUNGHI PORCINI

TAGLIATELLE WITH PORCINI  
MUSHROOMS

€ 14,00

SPAGHETTI ALL’ASTICE

SPAGHETTI WITH TOMATO SAUCE AND 
LOBSTER

€ 25,0017
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Risotti Surgelati / Frozen

Allergeni / AllergensFirst rice

RISOTTO ALLA MILANESE

RICE WITH SAFFRON

€ 10,00

RISOTTO AI FUNGHI  
PORCINI

RICE WITH PORCINI  
MUSHROOMS

€ 12,00

RISOTTO AI FRUTTI DI MARE

RICE WITH SEA FOOD

€ 14,00
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Secondi di carne Senza glutine / Gluten free
Optionally with or without
Allergeni / AllergensSecond of  meat

POLLO ALLA GRIGLIA CON VERDURE 
GRIGLIATE

GRILLED CHICKEN WITH GRILLED  
VEGETABLES

€ 13,00

HAMBURGER DI MANZO CON  
FORMAGGIO PATATINE FRITTE CIPOLLA 
POMODORO

HAMBURGER WITH CHEESE ONION AND 
TOMATO + FRENCH FRIES

€ 13,00

COTOLETTA DI POLLO CON PATATE

BREADED CHICKEN WITH POTATOES

€ 15,00

TAGLIATA DI MANZO CON RUCOLA 
GRANA E POMODORI

SLICED GRILLED BEEF WITH TOMATOES 
GRANA AND ROCKET

€ 16,004
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Secondi di carne Senza glutine / Gluten free
Optionally with or without
Allergeni / AllergensSecond of  meat

COTOLETTA DI VITELLO CON PATATE

BREADED MEAT CALES WITH POTATOES

€ 20,00

ENTRECOTE AI FERRI CON VERDURE 
ALLA GRIGLIA

GRILLED ENTRECOTE WITH GRILLED 
VEGETABLES

€ 22,00

FILETTO DI MANZO AI FERRI CON  
RUCOLA E POMODORI

GRILLED FILLET STEAK WITH  
ROCKET AND TOMATOES

€ 25,00

FIORENTINA CON PATATE ARROSTO

FIORENTINA STEAK WITH POTATOES

500 GR DI CARNE	 € 40,00
1KG DI CARNE	 € 70,008
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Piatto unico Senza glutine / Gluten free
Optionally with or without
Allergeni / AllergensSingle plate

 
 

2

 

1

COTOLETTA DI POLLO CON RISOTTO MILANESE

BREADED CHICKEN WITH RICE WITH SAFFRON 

OSSOBUCO ALLA MILANESE CON RISOTTO
BRAISED VEAL AND RICE WITH SAFFRON

€ 20,00

€ 25,00



Secondi di pesce Surgelati / Frozen

Allergeni / AllergensSecond of  fish

TRANCIO DI SALMONE AI FERRI CON 
INSALATINA MISTA

GRILLED SALMON WITH MIXED SALAD

€ 15,00

TRANCIO DI PESCE SPADA ALLA  
GRIGLIA CON VERDURE

GRILLED SWORDFISH WITH  
VEGETABLES

€ 15,00

FRITTO MISTO DI PESCE

FRIED SEA FOOD MIX

€ 22,00

GAMBERONI ARGENTINI ALLA GRIGLIA

GRILLED ARGENTINEAN PRAWNS

€ 22,004
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Pizze Surgelati / Frozen

Allergeni / Allergens

PIZZA MARINARA
pomodoro aglio origano

tomato garlic origan

€ 8,00

PIZZA MARGHERITA
mozzarella pomodoro

tomato mozzarella

€ 8,00

PIZZA NAPOLI
mozzarella pomodoro olive acciughe

tomato mozzarella olives anchovies

€ 10,00

PIZZA SALAME
mozzarella pomodoro salame

tomato mozzarella salami

€ 10,00
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Pizze Senza glutine / Gluten free
Optionally with or without
Allergeni / Allergens

PIZZA VEGETARIANA
mozzarella pomodoro zucchine melanzane 
rucola

tomato mozzarella grilled vegetables rocket

€ 10,00

PIZZA TONNO E CIPOLLA
mozzarella pomodoro tonno cipolla

tomato mozzarella tuna onion

€ 10,00

PIZZA DIAVOLA
mozzarella pomodoro salame piccante  
olive nere
tomato mozzarella spicy salami  
black olives

€ 11,00

PIZZA PROSCIUTTO COTTO
mozzarella pomodoro prosciutto cotto

tomato mozzarella ham

€ 11,008

7

6

5



s

Pizze Surgelati / Frozen

Allergeni / Allergens

PIZZA 4 STAGIONI
mozzarella pomodoro funghi carciofi  
prosciutto cotto olive nere

tomato mozzarella ham mushrooms  
artichokes black olives

€ 12,00
PIZZA QUATTRO FORMAGGI
mozzarella pomodoro mix formaggi

mozzarella tomato mixed cheeses

€ 12,00

PIZZA COTTO E FUNGHI
mozzarella pomodoro funghi prosciutto cotto

tomato mozzarella ham mushrooms

€ 12,00
PIZZA PROSCIUTTO CRUDO
mozzarella pomodoro prosciutto crudo

tomato mozzarella parma ham

€ 12,00
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PIZZA BISMARK
mozzarella pomodoro prosciutto cotto uovo

tomato mozzarella ham egg

€ 13,0013



Pizze Senza glutine / Gluten free
Optionally with or without
Allergeni / Allergens

PIZZA CARBONARA
mozzarella pomodoro pancetta uovo

tomato mozzarella bacon egg

€ 13,00

PIZZA POLLO E FUNGHI
mozzarella pomodoro pollo funghi

tomato mozzarella chicken mushrooms

€ 14,00

PIZZA VALTELLINA
pomodoro mozzarella bresaola rucola grana

tomato mozzarella dried beef rocket grana

€ 14,00

PIZZA FRUTTI DI MARE
pomodoro frutti di mare

tomato seafood

€ 16,0017
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Surgelati / Frozen

Allergeni / Allergens

Pizze

PIZZA WÜRSTEL E PATATINE

würstel and chips

€ 12,00

PIZZA SALSICCIA E FRIARIELLI CON 
SCAGLIE DI GRANA 
mozzarella salsiccia friarielli grana

mozzarella sausage friarielli with grain

€ 15,00

PIZZA MORTADELLA BUFALA E  
PISTACCHIO

mortadella bufala and pistachio

€ 16,00

PIZZA ZOLA PORCINI E SALSICCIA

zola porcini mushrooms and sausage

€ 16,004
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Panini Senza glutine / Gluten free
Optionally with or without
Allergeni / AllergensSandwiches

VALTELLINA

bresaola philadelphia zucchine insalata

dried beef philadelphia cheese zucchini salad

€ 7,00
FRANCESE

prosciutto cotto brie pomodoro rucola

ham brie cheese tomato rocket

€ 7,00

MERCURIO

prosciutto crudo mozzarella pomodoro

ham mozzarella tomato

€ 7,00
EROS

salame caprino pomodoro e rucola

salami caprino cheese rocket tomato

€ 7,00
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PANINO AL SALMONE

salmone caprino pomodoro rucola

salmon caprino cheese tomato rocket

€ 8,005



Surgelati /Frozen

Allergeni / Allergens

TIRAMISÙ

€ 6,50

CHEESECAKE

€ 6,50

TORTA DI MELE 

APPLE PIE

€ 6,50

SELVA NERA

€ 6,50

PISTACCHIO E CIOCCOLATO

€ 6,50
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Dessert



Dessert Surgelati /Frozen

Allergeni / Allergens

CIOCCOLATO ARANCIA E COCCO

€ 6,50

COPPA TIRAMISÙ

€ 6,50

PANNA COTTA CON CARAMELLO

€ 6,50

SOUFFLÉ AL CIOCCOLATO

€ 6,50

SOUFFLÉ AL PISTACCHIO

€ 6,50
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Dessert Surgelati /Frozen

Allergeni / Allergens

COPPA CREME BRULEE 
E FRUTTI DI BOSCO

€ 6,50

CROCCANTE AL PISTACCHIO

€ 6,50

COPPA GELATI / ICE CREAM
baby (2 gusti / tastes)

€ 7,00
minnie (3 gusti / tastes)

€ 8,00
pluto (4 gusti / tastes)

€ 10,00
AFFOGATI
al cioccolato / chocolate
al caffè / coffee
all’amarena / black cherry
al liquore / liquor

€ 10,00

COPPA MERCURIO

gelato panna frutta fresca
ice cream fresh fruit creme

€ 12,00
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MACEDONIA DI FRUTTA MISTA

MIXED FRUIT SALAD

€ 6,00

ANANAS

€ 6,00

COPPA DI FRAGOLE
semplice / simple)

€ 8,00
+ gelato o panna / ice cream or creme)

€ 10,00

MACEDONIA CON GELATO

MIXED FRUIT SALAD WITH ICE CREAM

€ 10,00

BANANA SPLIT

€ 10,00
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Dessert Surgelati /Frozen

Allergeni / Allergens



BEVANDE FREDDE / SOFT DRINKS
acqua minerale / water (50cl)	 € 2,50
acqua San Pellegrino (1l) 	 € 4,00
coca - cola / coca light / coca Zero 	 € 5,00
maxi coca - cola 	 € 10,00
fanta/sprite/chinotto 	 € 5,00
cedrata/lemonsoda 	 € 5,00
crodino/san bitter/aperol 	 € 8,00
montenegro/zucca/campari 	 € 8,00
cynar/amaro del capo 	 € 8,00
fernet/averna/ramazzotti 	 € 8,00
spritz campari/spritz aperol 	 € 10,00
bitter orange/martini 	 € 10,00
grappe 	 € 8,00
liquori riserva 	 € 15,00

BIRRE/BEER
spina piccola/small draft beer 	 € 6,00
spina media/medium draft beer 	 € 7,00
spina grande/big beer 	 € 19,00

BIRRE IN BOTTIGLIA/BOTTLE BEER
becks/ceres 	 € 7,00
heineken/tennent’s 	 € 7,00
corona/moretti 	 € 7,00
nastro azzurro 	 € 7,00

BEVANDE ALCOLICHE/ALCOHOLIC  
BEVERAGES

GIN TONIC/GIN LEMON
gin acqua tonica/lemonsoda	 € 10,00

MARTINI COCKTAILS
martini dry gin	 € 10,00

WODKA ORANGE
wodka succo d’arancia	 € 10,00

NEGRONI 
campari bitter martini rosso gin 	 € 10,00

AMERICANO 
campari bitter martini rosso soda 	 € 10,00

SBAGLIATO 
campari bitter martini rosso prosecco 	 € 10,00

GIN FIZZ 
gin succo di limone zucchero soda	 € 10,00

Bevande Allergeni / Allergens

Drinks

TOM COLLINS 
gin angostura soda 	 € 10,00

BLACK RUSSIAN 
vodka kalua 	 € 10,00

WHITE RUSSIAN 
vodka cauglia crema di latte 	 € 10,00

MARGARITA 
tequila triple sec limone 	 € 10,00

PINTEREST 
punch rum limone granatina soda 	 € 10,00

LUCY MAIR 
dream blu bourbon 	 € 10,00

MANHATTAN 
martini rosso whisky angostura	 € 10,00

MOJITO 
rum lime zucchero menta fresca Soda	 € 10,00

CUBA LIBRE 
rum Coca Cola lime 	 € 10,00

PINA COLADA 
rum cocco ananas 	 € 10,00

TEQUILA SUNRISE 
tequila succo d’arancia granatina 	 € 10,00

MOSCOW MULE 
vodka succo di limone ginger beer 	 € 10,00

CAIPIRINHA
cachaca lime zucchero	 € 10,00

CAIPIROSKA 
vodka strawberry brown sugar line 	 € 10,00

BLOODY MARY 
succo di pomodoro vodka 	 € 15,00

BELLINI 
succo di pesca champagne 	 € 15,00

ROSSINI 
fragole champagne 	 € 15,00

MIMOSA 
succo d’arancia champagne	 € 15,00

MAXI SPRITZ MERCURIO
aperol e spumante	 € 20,00



Vini Allergeni / Allergens

Wines

VINI ROSSI / RED WINES

MORELLINO DI SCANSANO (Toscana)	 € 6,00	 € 25,00

PRIMITIVO DI MANDURIA (Puglia)	 € 6,00	 € 25,00

CABERNET SAUVIGNON (Toscana)	 € 6,00	 € 25,00

DOLCETTO D’ALBA (Piemonte)	 € 7,00	 € 30,00

VALPOLICELLA RIPASSO (Veneto)	 € 6,00	 € 40,00

ROSSO DI MONTALCINO (Toscana)		  € 50,00

CHIANTI		  € 30,00

BAROLO (Piemonte)		  € 80,00

AMARONE DI VALPOLICELLA (Veneto)		  € 80,00

BRUNELLO DI MONTALCINO (Toscana)		  € 80,00

 

 

 

 

 

750 clcalice / glass



Vini Allergeni / Allergens

Wines

VINI BIANCHI / WHITE WINES

VERMENTINO I.G.T (Toscana)	 € 6,00	 € 25,00

CHARDONNAY (Alto Adige)	 € 6,00	 € 25,00

FALANGHINA (Campania)	 € 6,00	 € 25,00

PINOT GRIGIO (Alto Adige)	 € 7,00	 € 30,00

SAUVIGNON (Alto Adige)	 € 7,00	 € 30,00

MOSCATO D’ASTI (Piemonte sweet wine) 	 € 7,00	 € 40,00

PROSECCO DI VALDOBIADENE (Veneto)	 € 7,00	 € 30,00

BELLAVISTA (Lombardia)		  € 80,00

ROSATO DOC (Toscana)	 € 6,00	 € 30,00

MOET & CHANDON (Francia)		  € 150,00

VEUVE CLICQUOT (Francia)		  € 80,00

 

 

 

 

750 clcalice / glass



Telecom - 13624949
Barmercurio-1927

Cereali contenenti glutine
Cereals containing gluten

Crostacei e prodotti a base di crostacei
Crustaceans and products based on shellsh

Uova e prodotti a base di uova
Eggs and egg products

Pesce e prodotti a base di pesce
Fish and seafood

Arachidi e prodotti a base di arachidi
Peanuts and peanut based products

Soia e prodotti a base di soia, eccetto
Soy and soy base products

Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), eccetto
Milk and milk besed product including lactose

Frutta a guscio
Various types of nuts

Sedano e prodotti a base di sedano
Celery and celery based products

Senape e prodotti a base di senape
Mustard and mustard based products

Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo
Sesame seeds and products sesame seeds

Anidride solforosa e solti
Sulfur dioxide and sulphites at concentrations

Lupini e prodotti a base di lupini
Lupine and lupine based products

Molluschi e prodotti a base di molluschi
Molluscs and products based molluscs

BAR MERCURIO

LISTA ALLERGENI / LISTA LLERGENS

WIFI FREE


